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1. AMAÇ

Bu talimatın amacı; yemekhane faaliyetleri kapsamında kullanılacak fırın(ların) bakım, temizlik ve kullanım standartlarını belirlemektir. 

2. KAPSAM

Bu talimat üniversitemiz yemek hizmetleri kapsamında kullanılan fırın(lar) ile tüm mutfak personelini kapsar.

3. SORUMLULUKLAR

Bu talimatın uygulanmasından yemek hizmetleri kapsamında çalışan tüm mutfak personeli, kontrolünden Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı, dokümanın hazırlanması, sürekliğinin sağlanması ve revizyonundan Sağlık Kültür ve Spor Daire Başkanlığı ve Kalite Koordinatörlüğü sorumludur.

4. TANIMLAR VE KISALTMALAR

Bu talimatta tanımlanması gereken herhangi bir kısaltma ve terim bulunmamaktadır.

5. UYGULAMALAR

5.1 Kullanım

· Taşınır kaydı yapılarak sorumlusuna zimmetlenir.
· Cihazın düğmesi pişirilecek ürüne göre Buhar veya Kızartma konumuna getirilir.
· Termostat ayarı istenilen ısıya getirilir.
· Cihaz ısındıktan sonra ürün fırına konulur ve zaman ayarı (0, … ,120) yapılır. 
· Ayarlanan süre dolduktan sonra cihaz uyarı sinyali verir. Ürün fırından çıkartılır. 

5.2 Temizlik

· Cihazın bütün düğmeleri kapatılır.
· Cihazın içine temizleyici kimyasal sıkılır.
· Cihazın temizleme tuşuna basılır. Cihaz otomatik olarak 5 dakika temizlenir ve durulanır.
· Cihazın buhar kazanının vanası açılır, kazanın içindeki su boşaltılır.
· Buhar vanası kapatılır, kazanın suyu otomatik olarak tekrar dolar.
· Cihazın arızası  “UBYS-Servis Talep İşlemleri” giriş ekranından ile teknik servise bildirilir.

5.3 Bakım 

1) Günlük kontroller:
· Su tesisatı kontrol edilir.                
· Elektrik tesisatı kontrol edilir.
· Bacadaki is durumu kontrol edilir.
2) Aylık kontroller:
· Günlük kontrollerdeki kontroller tekrar edilir. 
· Baca temizliği yapılır.
· Su giriş filtreleri kontrol edilir.
· Kazan içi kireç durumu kontrol edilir.
3) Altı aylık kontroller: 
· Günlük ve aylık bakımdaki kontroller tekrar edilir. 
· Fan Motoru rulman kontrolü yapılır.

6. İLGİLİ DOKÜMANLAR

0. İç Kaynaklı Dokümanlar

İlgili doküman bulunmamaktadır.

0. Dış Kaynaklı Dokümanlar

İlgili doküman bulunmamaktadır.
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